Tvarohova vanochni stola

Ingredience:

v mouka pSeni¢na hladka 500 g

v kypfici prasek do peciva 1 baleni

4 mouckovy cukr 100 g, vanilkovy cukr 1 bal

v vejce 2 ks

v tuény tvaroh mekky 250 g

v sul 1 Spetka

4 zm¢&klé maslo 250 g

v proplachnuté rozinky 150 g, kandované ovoce 100 g

v citronova kiira 1 polévkova IZice

v strouhana a oloupané nasekané mandle 100 g

v Mouku prosejte s kypficim praskem, piidejte oba cukry, vejce, tvaroh, sl a maslo.
Vytvoite hladké tésto. Na zavér do néj zapracujte rozinky, kandované ovoce,
citronovou kiiru a mandle. T¢sto prikryjte a nechte ho piil hodiny odlezet pii pokojové
teploté.

v Tésto prohnéteme a vyvalime, piehneme v poloviné po délce a vlozime na plech, m¢la
by vzniknout vina. Pecte pii 180 stupnich 40 minut na plechu vyloZeném pecicim
papirem.

v Upecenou §tolu potirejte maslem, vzdy ho nechte vsdknout do tésta. Pak ji husté sypte

cukrem — m¢l by se prestat vsakovat do masla a vytvofit suchou vrstvu.

Stéla potiebuje rozlezet, v alobalu ji dejte tieba do spiZe nebo na balkon a nechte ji
tam klidn€ nékolik tydnti.
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