Halusky s brynzou a slaninou

Ingredience:

<

brambory typu C750 g

v mouka psSeni¢na polohruba 250 g

v sal

v derstvé mlety pep¥

v vejce 1 ks

v anglickd slanina 150 g

v brynza 200 g

v smetana ke $lehani 100 ml

v nasekanad plocholista petrzelka 1 hrst
Postup:

Brambory oskrabeme a nastrouhdme na jemném struhadle. Do nastrouhanych brambor postupné
prisypavame polohrubou mouku. Smés pribézné promichavame. Tésto by mélo konzistenci
pfipominat tésto na livance nebo fidkou bramborovou kasi. Na konci pfipravy osolime. Jinak by tésto
pustilo moc vody a potfebovalo by vice mouky. Halusky pak vafime v osolené vodé a bud' je hazime,
nebo pouZijeme sito na halusky. Kdyz halusky vyplavou na povrch, vybereme je sitkem (asi po 4-5
minutach) a uvafime dalsi varku.

Mezitim opeceme slaninu docervena. Brynzu rozmichejte se smetanou dohladka a opeptime.
Scezené horké halusky promichejte s brynzou a na talifich prelijte rozskvafenou slaninou a posypte
petrzelkou.
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